STIFTUNG LILIENBERG UNTERNEHMERFORUM

Vorschlige fir Apero & Menu

Ob Seminar, Bankett oder Feier im familidren Kreis: Wir schaffen den passenden Rahmen flr besondere
Ereignisse. Gemeinsam mit Ihnen stellen wir ein massgeschneidertes Angebot zusammen, das genau zu lhrem
Anlass passt. Vom Apéro nach einem erfolgreichen Seminartag Uber das festliche Menu am Abend bis zum
feierlichen Anlass, ob fur Ihr Unternehmen oder im privaten Kreis. Unser Kiichen-, Service- und Seminarteam
berat Sie gerne personlich und berticksichtigt Ihre Wiinsche. Vorschldge fur Buffets erhalten Sie gerne auf

Anfrage.

Wir kreieren Zeit fiir Schones und geben den Rahmen fiir Ideen mit Weitblick.

STAND 24.09.2026



Fingerfood fiir Ihren Apéro

VORSPEISEN

Falafel - Hummus - Sesam 5

Schinkengipfeli 5
Dim Sum gefillt mit Edamame & Spinat - Wakamesalat 5
Gyoza gefiillt mit Shiitake Pilzen & Poulet - Wakamesalat 5
Mini Pizza Margherita (9 cm Durchmesser) 6
Arancini - Bolognese Fllung - Tomatensugo 5
Elsdsser Mini Flammkuchen - Speck 5
Mini Chéas Chiechli 4
IM GLAS

Tomate - Mozzarella - Balsamico 5
Feta - Antipasti 5

SUPPEN IN DER TASSE

Gazpacho Andaluz 5

Thai-Curry-Suppe 5

Thurgauer Weisswein Suppe 6

LILIENBERG - VORSCHLAGE FUR APERO UND MENU - PREISE IN CHF, INKL. MWST Seite 2



Fingerfood fiir Ihren Apéro

WARME GERICHTE (MINI)

Linsen Curry - Kokos - Basmati Reis - Asia Gemiise 13

Kundelfinger Forellen Knusperli - Sauce Tartare - Kartoffelsalat 16
Cremiges Lachsragout - Zitronensauce - Pilawreis - Erbsli 15
Schweinsragout Thurgau - Apfel-Zwiebelrahm Sauce - Knopfli 14
Truffel Ravioli - Olivendl - Rucola - Cherrytomaten 14

SUSSES AUS DEM GLAS

Dunkles Schokimousse - Crumble 6
Vanille Panna Cotta - Coulis 5
Fruchtsalat 5
Italienisches Tiramisu 6

APERO RICHE NACH IHREN WUNSCHEN

Kombinieren Sie Happchen und Gerichte aus unseren Vorschlagen zu Ihrem ganz persénlichen Apéro riche. Wir

beraten Sie gerne bei der Zusammenstellung.
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Vorschlige fiir Thr Menu

KALTE VORSPEISEN

Blattsalate - Dressing nach Wunsch - Kerne - Croutons
Gemischter Salat - Dressing nach Wunsch - Kerne - Croutons
Tomate-Mozzarella - Avocado - Pesto - eingelegte Zwiebel - Balsamico

Mango-Avocado Tatar - Crevette im Kartoffelmantel - Aioli - Frisée

SAISONAL

FRUHLING / SOMMER

Caesar Salad - Lattich - Ei - Speck - Caesar Dressing - Parmesan

Tomate-Mozzarella - Avocado - Pesto - eingelegte Zwiebel - Balsamico
HERBST / WINTER
Nussli Salat - Ei - Speck - Croutons - Kerne - French Dressing

Randen Carpaccio - Ziegenkasecreme - karamellisierte Nisse

SUPPE

Zitronengras-Curry Suppe - Asia Gemdse

Thurgauer Weisswein Suppe - Trauben - Croutons

Garten-Kirbis Suppe - Kerndl - Kirbiskerne
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Vorschlige fiir Thr Menu

ZWISCHENGANGE

Cremiges Risotto - gebratene Crevetten - Parmesan

Gebratenes Rotbarschfilet - Peperonata - Kartoffel Espuma

HAUPTGANG - FLEISCH

Perlhuhnbrust - Thymianjus - Cremige Rosmarinpolenta - Grillgemiise
Kalbsschulterbraten - Jus - Stisskartoffelstampf - glacierte Riiebli
Schweinsfilet rosa gebraten - Pilzrahm Sauce - Knopfli - Saison Gemlise
Rindsfilet rosa gebraten - Portwein Jus - Kartoffelgratin - GemUisebouquet

Geschmorte Rindsbacke - Balsamico Jus - Kartoffelpiree - GemUlisebouquet

HAUPTGANG - FISCH

Gebratenes Forellenfilet - Riesling Sauce - Dill Kartoffeln - Saison Gemuise
Gebratenes Lachsfilet - Teriyaki Sauce - Jasmin Duftreis - Asia Gemuse

Gebratene Walliser Eglifilets - Mandelbutter - Dill Kartoffeln - Gemiisebouquet

Gebratenes Zanderfilet - Zitronenthymian Sauce - Tagliatelle - Edelgemiise
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Vorschlige fiir Thr Menu

HAUPTGANG - VEGETARISCH

Auberginen Piccata - Tomaten Sugo - Cremige Rosmarin Polenta - Pesto

Eierteig Ravioli - schwarzer Triiffel - Zedernkerne - Olivendl - Rucola

Mediterranes Risotto - Oliven - Artischocken - getrocknete Tomaten

HAUPTGANG - VEGAN

Auberginen-Tomaten Ravioli - Tomatensugo - Cherrytomaten - Oliven

Kichererbsen Curry - Asia Gemdse - Basmati Reis - Zitronengras

DESSERT

Kokos-Zitronengras Panna Cotta - Saisonale Beeren

Vanille Creme Bralée - Himbeer Sorbet - Crumble

Schokoladen Variation - Mousse - Kuchen - Glace

Pochierte Birne - Dunkle Schokoladencreme - Limetten Sorbet - Basilikum

28
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SEMINARE & TAGUNGEN EVENTS & FEIERN
Andreas Assmann Laura Weber

+4171 663 21 65 +4171 6632176
seminare@lilienberg.ch event@lilienberg.ch
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ADRESSE

Stiftung LILIENBERG
Blauortstrasse 10, 8272 Ermatingen

www.lilienberg.ch
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