AURELIA

—— RESTAURANT ——

Willkommen im Aurelia,
wo Genuss, Gastfreundschaft und regionale Vielfalt zusammenkommen

Schon, dass Sie unser Gast sind. In den nachsten Stunden diirfen wir zusammen mit lhnen
neue Momente des Genusses schaffen und hoffentlich wunderbare, gemeinsame
Erinnerungen kreieren. Kommen Sie in Ruhe bei uns an, bestaunen Sie den Weitblick und
erleben Sie kulinarische Hohepunkte.

Unser Kiichenteam besteht aus kreativen Kiinstlern.

Wir arbeiten grundsatzlich mit frischen und selbstgemachten Produkten, angefangen bei
Brot und Butter, bis hin zu Glace und Sorbet. Vom Friihling bis zum Herbst gibt unser
Garten uns einen schonen Anteil an eigenem Gemiise und aromatischen Krautern.

Unser Serviceteam besteht aus leidenschaftlichen Gastgebern, die fir Sie und Ihre
Wiinsche da sind.

Lassen Sie sich von den auserlesenen Weinen unserer Karte inspirieren.
Wir arbeiten ausschliesslich mit kleinen, familidaren Weinglitern und Winzern zusammen,
welche lhnen neue und exklusive Horizonte er6ffnen mochten.

Nun winschen wir Ihnen viel Vergnligen, eine unvergessliche Zeit und

AN GUETA



SPEISEKARTE

A la Carte

VORSPEISEN | STARTERS

Tatar vom Schweizer Rind | mild oder scharf 20
Eingelegtes GemUse - Hausmarinade - Maggiabrotli

Swiss Beef Tartare - mild or spicy - Pickled vegetables - house marinade - bread roll

Gemischter Salat | Blattsalate 15
Couscous - Coleslaw - Anti Pasti - Rande - Kerne - Croutons - Huttenkdse

Mixed Salad - Leaf salads - Couscous - coleslaw - antipasti - beetroot - seeds - croutons - cottage
cheese

Joghurt Dressing
Italian Dressing
Vinaigrette

French Dressing

Bunte Schweizer Tomaten | Biiffel Mozzarella 18
Eingelegte Zwiebeln - Basilikum Pesto - Alter Balsamico - Olivendl
Colourful Swiss Tomatoes - Buffalo Mozzarella - Pickled onions - basil pesto - aged balsamic - olive oil

SUPPEN | SOUPS

Gazpacho Andaluz 14
Tomate - Gurke - Peperoni - Olivendl - Croutons
Gazpacho Andaluz - Tomato - cucumber - pepper - olive oil - croutons

Thurgauer Weissweinsuppe 15
Mdller Thurgau - Mostbrockli vom Schrofen
Thurgau White Wine Soup - Miiller Thurgau wine - air-dried beef from Schrofen

Weisse Tomatensuppe 14
Rahm - Parmesan - Getrocknete Tomaten
White Tomato Soup - Cream - parmesan - sun-dried tomatoes

ZWISCHENGANG | INTERMEDIATE

Gebratene Jakobsmuscheln 26
Viererlei vom Mais
Pan-fried Scallops - Four ways of corn



HAUPTGANGE | MAIN COURSES

Gebratenes Zanderfilet Grenobler Art
Artischocken-Tomaten Ragout - Kapern - Zitrone
Pan-fried Pike-Perch Fillet Grenobloise ~ Capers - Lemon - Artichoke-tomato ragout

Hausgemachte Knusperli vom Hecht
Saisonales GemUse - Sauce Tartare
Home-made Crispy Pike Fritters Tartare Sauce - Seasonal vegetables

Gebratenes Filet vom Schwarzen Heilbutt
Artischocken-Tomaten Ragout - Weisswein Sauce
Pan-fried Fillet of Black Halibut ~ White Wine Sauce - Artichoke-tomato ragout

Geschnetzelte Leber vom Rind
Randen-Apfelsalat - Karamellisierte Zwiebeln - Balsamico Sauce

Sliced Beef Liver Balsamic Sauce - Beetroot-apple salad - caramelised onions

Gebratene Barbarie Entenbrust
Saisonales Gemuse - Orangen Jus
Pan-fried Barbary Duck Breast Orange Jus - Seasonal vegetables

Lilienburger

Swiss Black Angus Pattie - Brioche Bun - Relish - Bacon Jam - Schalotten Konfit - Coleslaw Salat
Lilienburger  Swiss Black Angus Pattie - Brioche bun - relish - bacon jam - shallot confit - coleslaw

Philly Cheesesteak Sandwich

Rinds Entrecote - Peperoni Weizen Sandwich - Karamellisierte Zwiebeln - Schweizer Kase

Philly Cheesesteak Sandwich  Beef Entrecéte - Peppers - Wheat sandwich - caramelised onions - Swiss

cheese

VEGETARISCH | VEGETARIAN

Polentaknodel
Parmesan - Sommergemdise Frikassee
Polenta Dumplings Parmesan - Summer vegetable fricassee

Hausgemachte Ravioli
Mozzarella - Getrocknete Tomaten - Mascarpone - Salbei Tomatensugo
Home-made Ravioli Tomato Sauce - Mozzarella - sun-dried tomatoes - mascarpone - sage

Gefiillter Kohlrabi
Sommergemdse Frikassee - Ziegenkdse
Stuffed Kohlrabi  Goat's Cheese - Summer vegetable fricassee
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FITNESS SALAT | FITNESS SALAD

Blattsalate

Rande - Couscous - Coleslaw - Anti Pasti - Kerne - Croutons - Hittenkase

Leaf Salads - Beetroot - couscous - coleslaw - antipasti - seeds - croutons - cottage cheese
Wahlweise mit:

Gebratenem Zanderfilet

Gebratener Entenbrust

Hausgemachte Knusperli vom Hecht - Sauce Tartare

BEILAGEN | SIDE DISHES

Pilaw Reis

Risotto mit Limette & Orange
Ostschwiizer Fries

Saisonales Gemdse
Salzkartoffel

DESSERT | DESSERT

Leche Frita | Leche Frita
Vanilleglace | vanilla ice cream

Dessertvariation | Dessertvariation
Dreierlei kleine siisse Leckereien | three small sweet delicacies

Belgische Waffeln | Belgian waffles

Marinierte Beeren der Saison | marinated seasonal berries

Kokos-Zitronengras-Panna Cotta, vegan | Coconut and lemongrass panna cotta, vegan

Marinierte Beeren der Saison | marinated seasonal berries
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HERKUNFT UNSERER PRODUKTE
ORIGIN OF OUR PRODUCTS
Fleisch

Ente: Frankreich

Rind: Schweiz

Fisch

Zander: Estland/Niederlande/Wildfang
Schwarzer Heilbutt: Norwegen/Wildfang
Hecht: Schweiz/Wildfang
Jakobsmuschel: Frankreich/Wildfang

Gemiise, Friichte und Krauter
Gemiisezentrale Tagerwilen und der LILIENBERG Garten

Eier
Mdahli Ei, Familie Fah in Homburg

Brot und Focaccia
LILIENBERG Kiche & Schweiz

Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter tGber allféllige Allergien und Intoleranzen.
Wir empfehlen Ilhnen gerne mogliche Alternativen.

Please inform our staff about any allergies or intolerances you may have.

We will be happy to recommend possible alternatives.

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MwSt.
All prices in Swiss Francs incl. VAT



