
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Willkommen im Aurelia, 
wo Genuss, Gastfreundschaft und regionale Vielfalt zusammenkommen 

 

 

Schön, dass Sie unser Gast sind. In den nächsten Stunden dürfen wir zusammen mit Ihnen 

neue Momente des Genusses schaffen und hoffentlich wunderbare, gemeinsame 

Erinnerungen kreieren. Kommen Sie in Ruhe bei uns an, bestaunen Sie den Weitblick und 

erleben Sie kulinarische Höhepunkte.  

 

Unser Küchenteam besteht aus kreativen Künstlern.  

Wir arbeiten grundsätzlich mit frischen und selbstgemachten Produkten, angefangen bei 

Brot und Butter, bis hin zu Glace und Sorbet. Vom Frühling bis zum Herbst gibt unser 

Garten uns einen schönen Anteil an eigenem Gemüse und aromatischen Kräutern.  

 

Unser Serviceteam besteht aus leidenschaftlichen Gastgebern, die für Sie und Ihre 

Wünsche da sind.  

 

Lassen Sie sich von den auserlesenen Weinen unserer Karte inspirieren.  

Wir arbeiten ausschliesslich mit kleinen, familiären Weingütern und Winzern zusammen, 

welche Ihnen neue und exklusive Horizonte eröffnen möchten. 

 

Nun wünschen wir Ihnen viel Vergnügen, eine unvergessliche Zeit und 

 

ÄN GUETÄ 
 

  



S P E I S E K A R T E  
 

À la Carte 

 

V O R S P E I S E N   |   S T A R T E R S  

Tatar vom Schweizer Rind  |  mild oder scharf 20 

Eingelegtes Gemüse  ·  Hausmarinade  ·  Maggiabrötli 

Swiss Beef Tartare  ·  mild or spicy  ·  Pickled vegetables  ·  house marinade  ·  bread roll 

Gemischter Salat  |  Blattsalate 15 

Couscous  ·  Coleslaw  ·  Anti Pasti  ·  Rande  ·  Kerne  ·  Croutons  ·  Hüttenkäse 

Mixed Salad  ·  Leaf salads  ·  Couscous  ·  coleslaw  ·  antipasti  ·  beetroot  ·  seeds  ·  croutons  ·  cottage 
cheese 

 

Joghurt Dressing 

Italian Dressing 

Vinaigrette  

French Dressing 

 

Bunte Schweizer Tomaten  |  Büffel Mozzarella 18 

Eingelegte Zwiebeln  ·  Basilikum Pesto  ·  Alter Balsamico  ·  Olivenöl 

Colourful Swiss Tomatoes  ·  Buffalo Mozzarella  ·  Pickled onions  ·  basil pesto  ·  aged balsamic  ·  olive oil 

 

S U P P E N   |   S O U P S  

Gazpacho Andaluz 14 

Tomate  ·  Gurke  ·  Peperoni  ·  Olivenöl  ·  Croutons 

Gazpacho Andaluz  ·  Tomato  ·  cucumber  ·  pepper  ·  olive oil  ·  croutons 

Thurgauer Weissweinsuppe 15 

Müller Thurgau  ·  Mostbröckli vom Schrofen 

Thurgau White Wine Soup  ·  Müller Thurgau wine  ·  air-dried beef from Schrofen 

Weisse Tomatensuppe 14 

Rahm  ·  Parmesan  ·  Getrocknete Tomaten 

White Tomato Soup  ·  Cream  ·  parmesan  ·  sun-dried tomatoes 

 

Z W I S C H E N G A N G   |   I N T E R M E D I A T E  

Gebratene Jakobsmuscheln 26 

Viererlei vom Mais 

Pan-fried Scallops  ·  Four ways of corn 

 

 



H A U P T G Ä N G E   |   M A I N  C O U R S E S  

Gebratenes Zanderfilet Grenobler Art 39 

Artischocken-Tomaten Ragout  ·  Kapern ·   Zitrone 

Pan-fried Pike-Perch Fillet Grenobloise     Capers · Lemon  ·  Artichoke-tomato ragout 

Hausgemachte Knusperli vom Hecht 31 

Saisonales Gemüse  ·  Sauce Tartare  

Home-made Crispy Pike Fritters    Tartare Sauce  ·  Seasonal vegetables 

Gebratenes Filet vom Schwarzen Heilbutt 48 

Artischocken-Tomaten Ragout  ·  Weisswein Sauce 

Pan-fried Fillet of Black Halibut     White Wine Sauce  ·  Artichoke-tomato ragout 

Geschnetzelte Leber vom Rind 39 

Randen-Apfelsalat  ·  Karamellisierte Zwiebeln  ·  Balsamico Sauce 

Sliced Beef Liver    Balsamic Sauce  ·  Beetroot-apple salad  ·  caramelised onions 

Gebratene Barbarie Entenbrust 45 

Saisonales Gemüse  ·  Orangen Jus 

Pan-fried Barbary Duck Breast     Orange Jus  ·  Seasonal vegetables 

Lilienburger 28 

Swiss Black Angus Pattie  ·  Brioche Bun  ·  Relish  ·  Bacon Jam  ·  Schalotten Konfit  ·  Coleslaw Salat 

Lilienburger     Swiss Black Angus Pattie  ·  Brioche bun  ·  relish  ·  bacon jam  ·  shallot confit  ·  coleslaw 

Philly Cheesesteak Sandwich 36 

Rinds Entrecôte  ·  Peperoni Weizen Sandwich  ·  Karamellisierte Zwiebeln  ·  Schweizer Käse 

Philly Cheesesteak Sandwich     Beef Entrecôte · Peppers  ·  Wheat sandwich  ·  caramelised onions  ·  Swiss 
cheese 

 

 

V E G E T A R I S C H   |   V E G E T A R I A N  

Polentaknödel 34 

Parmesan  ·  Sommergemüse Frikassee 

Polenta Dumplings     Parmesan  ·  Summer vegetable fricassee 

Hausgemachte Ravioli 38 

Mozzarella  ·  Getrocknete Tomaten  ·  Mascarpone  ·  Salbei     Tomatensugo 

Home-made Ravioli     Tomato Sauce  ·  Mozzarella  ·  sun-dried tomatoes  ·  mascarpone  ·  sage 

Gefüllter Kohlrabi 34 

Sommergemüse Frikassee  ·  Ziegenkäse 

Stuffed Kohlrabi     Goat's Cheese  ·  Summer vegetable fricassee 

 

 

 

 

 

 

 

 



F I T N E S S  S A L A T   |   F I T N E S S  S A L A D  

Blattsalate 25 

Rande  ·  Couscous  ·  Coleslaw  ·  Anti Pasti  ·  Kerne  ·  Croutons  ·  Hüttenkäse 

Leaf Salads  ·  Beetroot  ·  couscous  ·  coleslaw  ·  antipasti  ·  seeds  ·  croutons  ·  cottage cheese 

Wahlweise mit: 

Gebratenem Zanderfilet + 17 

Gebratener Entenbrust + 19 

Hausgemachte Knusperli vom Hecht  ·  Sauce Tartare + 16 

 

B E I L A G E N   |   S I D E  D I S H E S  

Pilaw Reis 7 

Risotto mit Limette & Orange 8 

Ostschwiizer Fries 7 

Saisonales Gemüse 7 

Salzkartoffel 7 

 
 
 
 
 
 
 

 

D E S S E R T   |   D E S S E R T  

Leche Frita  |  Leche Frita 15 

Vanilleglace | vanilla ice cream 

 

Dessertvariation  |  Dessertvariation            15 

Dreierlei kleine süsse Leckereien |  three small sweet delicacies 

Belgische Waffeln  |  Belgian waffles 14 

Marinierte Beeren der Saison  |  marinated seasonal berries 

 

Kokos-Zitronengras-Panna Cotta, vegan  |  Coconut and lemongrass panna cotta, vegan 16 

Marinierte Beeren der Saison  |  marinated seasonal berries 

  



H E R K U N F T  U N S E R E R  P R O D U K T E   |   
O R I G I N  O F  O U R  P R O D U C T S  

 

Fleisch 

Ente: Frankreich 

Rind: Schweiz 

 

 

Fisch 

Zander: Estland/Niederlande/Wildfang 

Schwarzer Heilbutt: Norwegen/Wildfang 

Hecht: Schweiz/Wildfang 

Jakobsmuschel: Frankreich/Wildfang 

 

 

Gemüse, Früchte und Kräuter  

Gemüsezentrale Tägerwilen und der LILIENBERG Garten 

 

 

Eier  

Mühli Ei, Familie Fäh in Homburg 

 

 

Brot und Focaccia  

LILIENBERG Küche & Schweiz  

 

 

 

Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter über allfällige Allergien und Intoleranzen.  

Wir empfehlen Ihnen gerne mögliche Alternativen. 

Please inform our staff about any allergies or intolerances you may have. 

We will be happy to recommend possible alternatives. 

 

 

 

 

 

 

 

 

A l l e  P r e i s e  i n  S c h w e i z e r  F r a n k e n  i n k l .  M w S t .  
A l l  p r i c e s  i n  S w i s s  F r a n c s  i n c l .  V A T  


