LILIENBERG-Mittagsmenii
Montag, 16. Marz - Freitag, 20. Marz

Vorspeise
Fruchtiger Couscous Salat
Oliven-Sardellen Spiess | Aioli

oder

Suppe
Whisky-Mais Suppe

Fleisch
Schweinshackdatschli | Zwiebelrahm Sauce
Tagliatelle | Frihlingsgemuse

oder

Fisch
Cremiges Lachsragout | Pilaw Reis
Frihlingsgemuse | Lauchzwiebel

oder

Vegetarisch
Brokkoli Bratlinge | Sweet Chili Glasur
Saisongemise | Asia GemlUse

CHF 35

Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter tiber allfdllige Allergien und Intoleranzen. Wir sind lhnen
gerne mit Informationen behilflich, und beraten Sie liber mégliche Alternativen. Wir mdchten Sie
darauf hinweisen, dass unsere Mittagsmentis exklusiv unter der Woche verfligbar sind. Diese gelten
nicht an Feiertagen.

Der LILIENBERG ist ein Ort mit Geschichte, denn bereits die preussische
Baronesse Caroline von Waldau wusste die wunderbare Lage und lhre Ruhe
zu schatzen.

Heute dirfen wir Sie in unserem Restaurant verwdhnen, sowie lhnen
Erholung und Genuss weitab vom Alltag bieten.

Unsere Lebensmittel sind bevorzugt regional und saisonal. Wir verzichten auf
Convenience-Produkte, um Ihnen unsere Gerichte frisch und unverfalscht im
Geschmack prasentieren
zu koénnen.

Produkte wie Gemiuse, Kartoffeln und verschiedene Krauter bauen wir selbst
an und kénnen damit einen Grossteil unseres Bedarfes abdecken. Fleisch,
Fisch und Geflligel beziehen wir aus der Schweiz.

Ausser: Lachs/ Norwegen

Wir wiinschen lhnen viel Vergniigen und schén sind Sie bei uns!



https://de.wikipedia.org/wiki/Preussen
https://de.wikipedia.org/wiki/Waldow_(Adelsgeschlecht)

