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Willbormen...

...zu unserer kulinarischen Reise durch die faszinierenden Regionen der Schweiz!
Begeben Sie sich mit uns auf eine abwechslungsreiche Gourmetreise,
die nicht nur die Sinne verwohnt, sondern auch die Neugierde weckt.

Unsere kulinarischen Abende lassen Sie mit viel Charme Altbekanntes neu
erleben und Unerwartetes entdecken. Wir prasentieren Ihnen nicht nur die
typischen Spezialitidten und Aromen jeder Region, sondern bieten mit
interessanten Gasten, traditionellem Handwerk und typischen Kldngen auch einen
Einblick in deren kulturelle Vielfalt. Wir, als ihre Reiseleiter, freuen uns darauf,
Sie auf unserer Tour de Suisse zu begleiten!

Reservieren Sie noch heute Ihren Platz und erleben Sie unvergessliche Momente
voller Genuss und inspirierender Begegnungen.



Trake Ostor

Unser Restaurant ist am Oster-Wochenende auch am Sonntag geoffnet!
Sie erleben den beginnenden Friihling am Untersee und lassen lhren Blick
tiber das glitzernde Wasser schweifen. Kulinarisch verwohnen wir Sie mit
einem exquisiten Men, in dem Fisch und Lamm die Hauptrolle spielen.
Ein festlicher Gaumenschmaus, den Sie sich nicht entgehen lassen diirfen.
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Freitag, 3. Mai ab 18.00 Uhr

Wir starten unsere kulinarische Reise durch die Schweiz im Appenzell,
welches nicht nur durch Chias, Biber und Bitter in aller Munde ist.
Hier werden auch vielfaltige handwerkliche Traditionen gepflegt.
Lassen Sie sich beeindrucken!



Wr feiern M“ﬂ@f%

Sonntag, 12. Mai ab 11.30 Uhr

Zu Ehren der Miitter ist unser Restaurant am Sonntag geoffnet.
Zeigen Sie lhrer Mutter Wertschdtzung und Liebe und verwohnen Sie
sie mit unserem kostlichen Muttertagsmeni. Nach soviel Genuss
bietet die weitldufige Parkanlage Gelegenheit zu einem Spaziergang
mit Blick Gber den See und auf die Insel Reichenau.
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Samstag, 25. Mai ab 18.00 Uhr

«Eine Entdeckungsreise auf den Spuren der typischen Tessiner Produkte schafft
bleibende Erinnerungen — und macht Lust auf mehr», so wirbt der Kanton
fur seine Agrarprodukte. Wir freuen uns darauf, lhnen die Vielfalt der Aromen
dieser fast mediterranen Produkte in einem rustikalen Meni zu présentieren.
Lassen Sie sich inspirieren!
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Freitag, 5. Juli ab 18.00 Uhr
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Die Aromen der alpinen Wildkrauter, das traditionelle Trockenfleisch und
das mineralreiche Quellwasser spiegeln die bezaubernde Natur des Engadins.
Unser delikates Engadiner Menti wird Sie in die Berge entfiihren, jedoch nicht

dafiir sorgen, dass «die Augen grosser sind als der Magenn.

Wilkelin, Tell wnd die Whege der Seluseie

Donnerstag, 1. August ab 11.30 Uhr

Rund um den Vierwaldstattersee, der Wiege der Schweiz, wird 2024
das Telljahr zelebriert. Der See pragt die Region auch kulinarisch.
Frische Fische aus den klaren Gewdssern des Sees sind daher der Star
unseres wohlschmeckenden Meniis zum Nationalfeiertag.
Feiern Sie mit uns!
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Samstag, 31. August ab 18.00 Uhr

Tauchen Sie ein in die Vielfalt der sonnenverwohnten Walliser Obstgarten,
in denen die Aprikosen das unverkennbare Wahrzeichen sind. Ihre
Verarbeitung bietet eine Fiille kulinarischer Kostlichkeiten und exquisiter
Getranke, die jeden Gaumen verfiihren.

Lassen Sie sich von ihrem unvergleichlichen Geschmack verzaubern!
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Samstag, 28. September ab 18.00 Uhr

Erleben Sie eine erlesene Auswahl von Weinen aus dem grossten
Weinbaugebiet der Schweiz. Ein erfahrener Sommelier prasentiert [hnen
die nuancierten Dufterlebnisse der verschiedenen Traubensorten.
Unser kreatives Kiichenteam verwohnt Sie mit einem darauf abgestimmten
Menti, aus der von Frankreich inspirierten Kiiche der Region.

Ein Sinneserlebnis, das Sie nicht verpassen diirfen!
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Samstag, 26. Oktober ab 18.00 Uhr

Bern - in dieser charmanten Stadt finden sich nicht nur historische
Sehenswiirdigkeiten, sondern auch kulinarische Schitze. Von herzhaften
Schweizer Klassikern bis hin zu kreativen Innovationen.
Entdecken Sie mit uns die geschmacklichen Highlights
der Bundeshauptstadt!
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15. November bis 22. Dezember: tdglich ausser sonntags

Die Wildsaison hat begonnen! Wir freuen uns, lhnen auch in diesem Jahr
wieder eine Auswahl kostlicher Wildgerichte anbieten zu diirfen.
Entdecken Sie die unvergleichliche Qualitét unserer Thurgauer
Produkte und erleben Sie die Magie des Herbstes.



Tondue STubli

21. November 2024 bis 25. Januar 2025: von Donnerstag bis Samstag

Geniessen Sie unsere kostlichen Chds-Fondues in der einladenden Atmosphare
unseres Fonduesttiblis. Ob zu einem frohlichen Beisammensein mit Freunden,
einer kulinarische Wertschéatzung fir lhre Mitarbeiter oder einem gemiitlichen
Abend mit der Familie: Unser Fonduestuibli bietet die perfekte Kulisse fir
entspannte Abende rund um den Kamin.

Ade, 2024

Dienstag, 31. Dezember

Am Nachmittag laden wir zum frohlichen Countdown mit Spass, Spiel und
Unterhaltung ein. Sagen Sie dem Jahr 2024 Adieu und erleben Sie gemeinsam
frohliche Stunden. Traditionell verabschieden wir dann das alte Jahr
mit einem kulinarischen Feuerwerk. Geniessen Sie unser Galadinner, das mit
viel Liebe zum Detail zubereitet wird. Um Mitternacht heissen wir gemeinsam
das neue Jahr willkommen und tauchen in die magische Atmosphare
der bunten Lichter tiber dem See ein. Wir freuen uns auf Sie!



